
OEUF FRIT - 8€
CRÈME CRUE / ŒUF DE LOMPE / CIBOULETTE

ESPADON CAROTTES AGRUMES - 23€
 ESPADON MARINÉ ET MI-CUIT / CRÈME DE CAROTTES / GEL ORANGE / PESTO ANETH CITRON AIL WASABI

DIP AJOBLANCO – €14
CRÈME D’AMANDES / COULIS DE CHÈVRE FRAIS / HUILE DE MENTHE / GELÉE THÉ À LA MENTHE / WONTON CUMIN & PAPRIKA

SALADE CROQUANTE - 16€
VARIÉTÉS DE SALADES / PICKLES DE RADIS / SAUCE CÉSAR / GOCHUJANG / KATSUOBUSHI

QUENELLES DE BROCHET CROUSTILLANTES - 26€
CRÈME DE RIZ COCO / KIMCHI DE POIRE / SOUPE DE CRABE VERT THAÏ 

ASPERGES BLANCHES ÉPICÉES - 24€
INFUSÉES À L’HUILE DE PIMENT / AMANDES / COULIS DE PETITS POIS YUZU KOSHO

TARTARE DE BOEUF - 19€
SAUCE TAMARIN / JAUNE D’OEUF CONFIT AU SOJA / ŒUFS DE TRUITE / GRAINE DE MOUTARDE EN PICKLES / NORI

GNOCCHIS PRINTANIERS - 23€
CHLOROPHYLLE AÏL DES OURS / JAUNE D’OEUF CONFIT PECORINO & POIVRE / CRUMBLE DE PAIN / PICKLES DE LÉGUMES VERTS

POITRINE COCHON CONFIT 9H - 30€
GLAÇAGE CITRONNELLE / PURÉE DE GINGEMBRE ROSE / SÉSAME BLANC / CACAHUÈTE / OIGNON PICKLES

POULET FRIT KIWI - 24€
SAUCE SATAY / CONDIMENT KIWI / VERDURE ACIDULÉE

SMASHED POTATOES - 11€
KIMCHI / MAYONNAISE GOCHUJANG

FROMAGES - 14€
SÉLÉCTION DE  LA CRÈMERIE DES QUAIS SAINT ANTOINE

BRUME
NOTRE CARTE

TOUS NOS PLATS SONT À PARTAGER, OU PAS ...

LES DESSERTS DE SAVANNAH

CHEESECAKE COURGE ET DIRTY CHAÏ - 14€
GLACE DIRTY TCHAÏ (CAFÉ) / GEL GINGEMBRE / PRALINÉ PÉCAN

CHOCOLAT HERBACÉ - 14€
CRÉMEUX CHOCOLAT HERBACÉ / SORBET SHISO / GEL CHARTREUSE 

NOS SORBETS ET GLACES
1 SAVEUR 4€ / 2 SAVEURS 7,50€ / 3 SAVEURS 10,50€...

GOCHUJANG & VANILLE
CACAHUÈTE 

SHISO 
DIRTY CHAÏ

TOPINAMBOUR

Prix TTC, service inclus / Origine viande : UE/ Liste des allergènes disponible sur demande


