
ENTRÉES  -  7€

- TATAKI D’ONGLET DE VEAU 
KETCHUP DE BETTERAVE / SAUCE PONZU 

OU 

- PETITS POIS GLACÉS
CRÈME DE HADDOCK / BROUSSE (FROMAGE DE CHÈVRE) / PICKLES D’AMANDES

PLATS  -  19€

- CROMESQUIS DE BOEUF
CRÈME DE CAROTTES / BOEUF CONFIT AU BASILIC THAÏ ET POIVRE / ÉCUME D’AIL FRAIS

OU 

- POIREAUX FUMÉS ET RÔTIS 
CRÉMEUX JAUNE D’OEUF CONFIT / PÉCORINO / GRANOLA SALÉ

UN ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX AVEC VOTRE PLAT:
- SALADE DE LENTILLES, AMANDES, MENTHE, VINAIGRETTE MIEL & CITRON  

- POLENTA CRÉMEUSE, CRUMBLE PARMESAN, SIPHON CHAMPIGNONS TRUFFÉ

- CHOU FLEUR RÔTI, SAUCE SATAY, CORIANDRE

FROMAGES - 10€

SÉLÉCTION DE LA CRÈMERIE DES QUAIS SAINT-ANTOINE

LES DESSERTS DE SAVANNAH -  5€ Hors formule 8€

- CHEESCAKE COURGE ET DIRTY TCHAÏ
GLACE DIRTY TCHAÏ (CAFÉ) / GEL GINGEMBRE / PRALINÉ PÉCAN

OU

- CHOCOLAT HERBACÉ
CRÉMEUX CHOCOLAT HERBACÉ / SORBET SHISO / GEL CHARTREUSE  

Entrée + Plat ou Plat + Dessert - 24€
Entrée + Plat + Dessert - 29€

Prix TTC, service inclus / Origine viande : UE/ Liste des allergènes disponible sur demande

- FORMULE DU MIDI -  
MARDI AU SAMEDI 


